a) Kierowca przed wejsciem na kuchnig zmienia obuwie oraz zaklada odziez ochronna.
b) kieroweca na kuchni dokonuje zatadunku termoséow na wozki oznakowane jako wewnetrzne
i przewozi je do przedsionka rampy.
¢) kierowca przetadowuje termosy z wozkow wewnetrznych na  wozki  zewngtrzne  parkujace
w przedsionku rampy.
d) kierowca przed wyjsciem na rampe zmienia obuwie i przewozi termosy z positkami za pomoca
wozkow oznakowanych jako zewngtrzne na rampe. edzie nastepuje ich zaladunek do samochodu.
Po przeanalizowaniu tresci w/w procedury. biorac pod uwage uklad funkcjonalny pomieszczen/stanowisk
wzakladzie oraz ilos¢ wyprowadzanych w systemie cateringowym positkow. a takze ograniczony czas do
przeprowadzania czynnosci zwigzanych z zaladunkiem i dystrybucja potraw (koniecznosé¢ zachowania
wlasciwe] temperatury dostarczonych do odbiorcy positkéw). Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Kieleach uwaza. ze praktyczne zastosowanie ninicjszej procedury moze by¢ utrudnione. Szczegdlnie
ucigzliwe/trudne do codziennego wykonywania beda czynnosci zwigzane ze zmiana odziezy, w tym butow,
miedzy poszczegdlnymi operacjami wykonywanymi przez kierowcow podezas zaladunku i dystrybucii.
Kierowea przy zaladunku i dystrybucji jednej partii termosow musi te czynnosci wykona¢ wielokrotnie.
Biorac powyzsze pod uwage. Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kielcach stoi na stanowisku, ze
przedstawiona procedura moze by¢é zastosowana wylacznie przejsciowo. Docelowo nalezy tak zorganizowaé
stanowiska oraz prac¢ w zakladzie podczas procesu pakowania i dystrybucji termosow do srodkow
transportu. aby osoby, ktére z racji wykonywania czynnosci zwigzanych z dystrybucja termoséw musza
opuszczac blok zywienia (rampa, zaladunek do samochodu) nie mialy wstepu na kuchnig — zapobiezenie
przeniesieniu zanieczyszczen z zewnatrz do kuchni, a w konsekwencji ZANIECZYSZCZEeNiu ZyWnosci.
Powyzsze jest niezgodne z pkt 2a, 2¢ rozdziatu | zatacznika 11 rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny Srodkow spozywezych ( Dz. Urz. UE L 139
z30.04. 2004r.). wyposazenie. wystrdj, rozmieszczenie i wielkosé pomieszczen zywnosciowych pozwala na
odpowiednie utrzymanie. czyszcezenie i/lub dezynfekcje, zapobieganie lub minimalizowanie dostawania si¢
zanieczyszezen pochodzacych z powietrza, oraz zapewnia odpowiednia przestrzen robocza pozwalajaca na
higieniczne przeprowadzanie wszelkich dzialan; umozliwia dobra praktyke higieny. wlacznie z ochrona przed
zanieczyszezeniem oraz pkt 3 rozdziatu IX zalgcznika 11 niniejszego rozporzadzenia, na wszystkich etapach
produkji, przetwarzania i dystrybucji, Zywno$¢ musi byé¢ chroniona przed zanieczyszezeniem, ktére moze
spowodowac, iz stanie si¢ niezdatna do spozycia przez ludzi, szkodliwa dla zdrowia lub zanieczyszezona
w taki sposob. ze byloby nierozsadne oczekiwac. iz zostanie w tym stanie skonsumowana.

Ad 2. Niewlasciwy stan sanitarnohigieniczny/techniczny posadzki w kuchni. Posadzka miejscami zniszczona,
z ubytkami. Stan posadzki moze utrudniaé przeprowadzanie skutecznych zabiegow mycia i dezynfekcji.
Zgodnie z pkt la rozdzialu Il zalacznika Il rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny srodkow spozywezych ( Dz. Urz. UE L 139 z 30.04. 2004r.),
w pomieszczeniach, w ktorych si¢ przygotowuje, poddaje obrébee lub przetwarza srodki Spozywcze
powierzchnie podtog musza by¢ utrzymane w dobrym stanie i musza by¢ latwe do Czyszezenia, oraz w miarg
potrzeby, do dezynfekeji.

Ad 3. Brak wentylacji w magazynie dobowym. Wigkszos¢ kubatury pomieszezenia zajmuje ustawione tam
urzadzenie chlodnicze wydzielajace cieplo. Podczas kontroli w pomieszczeniu stwierdzono “zduszone
powietrze™, lekko wyczuwalny obey zapach. Zgodnie z pkt 5 rozdziatu 1 zalacznika Il rozporzadzenia (WE)
Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny $rodkow spozywezych
(Dz. Urz. UE L 139 z 30.04. 2004r.), w pomieszczeniach zywnosciowych musza istnie¢ odpowicdnie
I wystarczajgee systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji.

Usunigcie powyzszych nieprawidlowosci przyczyni si¢ do  zapewnienia w  obickcie
prawidlowych warunkéw higienicznych. Zgodnie z art. 59 ust. 1 Ustawy z dnia 25.08.2006r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity z 2010r., nr 136. poz. 914), podmioty dzialajace na
rynku  spozywezym sg obowiazane przestrzegaé w zakladach wymagan higienicznych okreslonych
w rozporzadzeniu Nr 852/2004. Zgodnie z pkt 3 rozdzialu IX zalacznika Il rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny srodkow spozywezych (Dz. Urz. UE
L 139 z 30.04.2004r.), na wszystkich etapach produkeji. przetwarzania i dystrybucji, zywno$é musi byc
chroniona przed zanieczyszezeniem, ktore moze spowodowac., iz stanie si¢ niezdatna do spozycia przez ludzi.
Ponadto podmioty dziatajace na rynku spozywezym sa obowiazane przestrzegaé w zakladach wymagan
higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu Nr 852/2004.

Zgodnie z art. 1 ust. la. b, d. e rozdzialu | rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 z dnia 29.04.2004r.
glowna odpowiedzialnosc za bezpieczenistwo zywnosci spoczywa na przedsigbiorstwie sektora spozywezego.



