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Opis przedmiotu zamówienia 
– organizacja spotkania integracyjnego w stylu góralskim 
pn: „Na Góralską nutę”
dla pracowników Szpitala w dniu 11.09.2026 roku
Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa organizacja spotkania integracyjnego 
w stylu góralskim dla pracowników szpitala w formie zamkniętego wydarzenia plenerowego 
w terminie 11.09.2026 roku w godz. od 15:00 do 24:00. Celem wydarzenia jest integracja pracowników, budowanie relacji zespołowych oraz zapewnienie uczestnikom wspólnej rekreacji i rozrywki w bezpiecznych i komfortowych warunkach. Przewidywana liczba uczestników – 800 osób +/- 150 osób. 
Dokładna liczba uczestników zostanie wskazana przez Zamawiającego na 10 dni przed realizacją zamówienia. Wszystkie świadczenia Wykonawca zobowiązany jest zapewnić dla liczby uczestników wskazanej przez Zamawiającego.
Organizator zobowiązany jest do zapewnienia odpowiedniego miejsca na terenie plenerowym, przystosowanego do organizacji wydarzeń integracyjnych, umożliwiającego jednoczesny udział wszystkich uczestników. Teren powinien być przygotowany w sposób zapewniający bezpieczeństwo oraz wygodę korzystania przez wszystkich uczestników, a także uwzględniać różne warunki pogodowe (część gastronomiczna oraz strefa taneczna powinna być zadaszona dla - wszystkich uczestników).
Wymagania dotyczące realizacji zamówienia
W ramach realizacji zamówienia Wykonawca zapewni w szczególności: 
1. Teren plenerowy przeznaczony do organizacji wydarzenia, zlokalizowany w odległości nie większej niż 30 km od siedziby zamawiającego, położony poza granicami administracyjnymi Miasta Kielce. Teren powinien stanowić wydzielony, ogrodzony i zamknięty obszar, przeznaczony wyłącznie na potrzeby organizacji wydarzenia, zapewniający uczestnikom bezpieczeństwo, swobodę korzystania z infrastruktury oraz brak dostępu osób postronnych w czasie trwania imprezy. 
2. Miejsca siedzące dla uczestników, w tym stoły i krzesła, w liczbie dostosowanej do liczby uczestników spotkania integracyjnego.
3. Obsługę Kelnerów do przygotowania i wydawania potraw i napojów (w tym obiad serwowany, dodatkowo obsługa bufetów grillowych jak również w przypadku organizacji ogniska - nadzór i obsługa). Min. 1 kelner na 25 osób.
4. Wyżywienia dla każdego uczestnika spotkania integracyjnego. (Część menu w stylu góralskim):
- obiad z dwóch dań (zupa, drugie danie i surówka) serwowany przez obsługę kelnerską na zastawie stołowej (z wyłączeniem jednorazowych naczyń, sztućców i pozostałych elementów zastawy stołowej)
- bufet dań gorących (minimum 4 dania, z czego co najmniej 2 powinny nawiązywać do tradycyjnej kuchni góralskiej)
- bufet grillowy (minimum 6 dań, z czego co najmniej 3 powinny stanowić potrawy inspirowane kuchnią góralską)
- zimne zakąski (minimum 4, przy czym część asortymentu powinna nawiązywać do tradycyjnych smaków kuchni góralskiej lub regionalnej;) + 2 rodzaje sałatek 
- wybór ciast (minimum 5 rodzaje)
- pieczywo (minimum 3 rodzaje)
- napoje (kawa, herbata, soki, woda, napoje gazowane)
- piwo alkoholowe/bezalkoholowe w ilości 0,5 l na osobę
- menu wegańskie, wegetariańskie i bezglutenowe oraz inne diety wynikające ze zgłoszonych potrzeb uczestników
- w przypadku organizowania ogniska potrawy na ognisko (np. ziemniaki, kiełbasa, szaszłyki, kaszanka)
Całość menu powinna być spójna z tematyką wydarzenia, przy czym wybrane potrawy powinny odzwierciedlać charakter kuchni góralskiej.
5. Zadaszoną scenę przystosowaną do występów artystycznych, prowadzenia części oficjalnej oraz  rozrywkowej wydarzenia, (wyposażoną w odpowiednie nagłośnienie, oświetlenie, mikrofony, przyłącza  itp.).
6. Zapewnienie DJ-a i konferansjera na czas trwania spotkania integracyjnego, wraz z wymaganym/potrzebnym sprzętem, nagłośnieniem itp.
7. Miejsce dla zespołu muzycznego oraz DJ-a, wraz z odpowiednią przestrzenią techniczną umożliwiającą ustawienie sprzętu nagłośnieniowego i muzycznego.
8. Nagłośnienie sceniczne umożliwiające prowadzenie wydarzenia, występy zespołu muzycznego oraz obsługę DJ-a.
9. Wydzieloną, zadaszoną przestrzeń do tańca, zlokalizowaną w pobliżu sceny, umożliwiającą swobodne uczestnictwo w części tanecznej imprezy, w tym odpowiednie podłoże.
10. Strefę grillową, z dostępnymi posiłkami w formie grillowej podczas trwania wydarzenia.
11. Ognisko (alternatywnie jako dodatkowa atrakcja) wraz z odpowiednim zabezpieczeniem i obsługą w przygotowaniu potraw (np. ziemniaki, kiełbasa, szaszłyki, kaszanka)
12. Oświetlenie terenu wydarzenia, w szczególności strefy sceny, miejsc siedzących, przestrzeni tanecznej oraz strefy ogniska.
13. Zapewnienie obsługi technicznej i organizacyjnej w trakcie trwania wydarzenia, 
w tym nadzoru nad infrastrukturą oraz sprawnym przebiegiem części technicznej imprezy.
14. Zapewnienie ochrony przez profesjonalną firmę posiadającą aktualną koncesję 
na wykonywanie działalności gospodarczej w zakresie usług ochrony osób i mienia, w godzinach od 15:00 do 24:00, w liczbie odpowiedniej do liczby uczestników spotkania, wraz z zapewnieniem gotowości grupy interwencyjnej przez cały okres trwania imprezy działalności od godz. 15:00 do 24:00 oraz zapewnienie gotowości grupy interwencyjnej. 
15. Zapewnienie transportu zbiorowego dla chętnych pracowników – ze Szpitala (lokalizacja Grunwaldzka 45 do miejsca imprezy w godz. 15:00-15:30 i z powrotem w godz. 00:00 – 00:30. Wykonawca zapewni odpowiednią liczbę pojazdów umożliwiających przewóz wszystkich chętnych uczestników zgodnie z obowiązującymi przepisami.
16. Zapewnienie miejsc parkingowych dla uczestników przybywających własnym transportem w liczbie odpowiadającej przewidywanemu zapotrzebowaniu spotkania. 
17. Zapewnienie wyznaczonych miejsc dla osób palących. Wyznaczone i odpowiednio oznakowane miejsca dla osób palących, zlokalizowane w sposób niepowodujący uciążliwości dla pozostałych uczestników.
18. Zapewnienie liczby toalet adekwatnej do zadeklarowanej liczby uczestników, utrzymywanych przez cały czas trwania imprezy w należytym stanie sanitarnym. Co najmniej jedna toaleta powinna być przystosowana do potrzeb osób z niepełnosprawnościami. +


1. Koncepcja wykonania usługi: (kryterium oceny ofert)

Plan organizacji imprezy*:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


2. Propozycja Menu**: (kryterium oceny ofert)

· Obiad z dwóch dań (zupa, drugie danie i surówka)………………………….**
· Bufet dań gorących ……………………**
· Bufet grillowy……………………….**
· Zakąski zimne ……………………….**
· Sałatki  ………………….**
· Wybór ciast……………………….(podać rodzaje)
· Pieczywo…………………………… (podać rodzaje)
· Napoje: kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane, piwo alkoholowe/bezalkoholowe 0,5 l/1 osobę……………….. (podać)

2a. Menu**Wegańskie, wegetariańskie, bezglutenowe (inne…)
· ………………………….**


3. Propozycje dodatkowych atrakcji (kryterium oceny ofert)
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

4. Dodatkowe informację na temat obiektu i jego lokalizacji oraz infrastruktury udostępnionej uczestnikom spotkania w celu uzyskania najwyższego standardu organizowanej*:

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Na podstawie w/w informacji oraz wizji lokalnej Zamawiającego zostaną przyznane punkty zgodnie z pkt. 35 do SWZ  - kryterium oceny ofert


Ja niżej podpisany potwierdzam, że w pełni zostaną wykonane wszystkie w/w wymagania podczas zorganizowanego spotkania integracyjnego dla Pracowników Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego 
w Kielcach zgodnie z w/w opisem jak również szczegółową treścią złożonej oferty w zakresie miejsca realizacji usługi,  szczegółowego menu i innych elementów wskazanych w kryterium oceny ofert.






	



* opisać koncepcję realizacji usługi w celu uzyskania punktów w kryterium oceny ofert.
** podać nazwy potraw, gramaturę oraz jej skład.
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